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Frytownica podwójna
gastronomiczna elektryczna z
kranem 230 V 2 x 3000W 2 x 10 L

Cena 898,55 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy 10011144

Kod producenta 10011144

Kod EAN 4250928698810

Sku 1009307

Opis produktu
Numer producenta: Royal Catering 10011144
Elektryczna dwukomorowa frytkownica Royal Catering, dzięki wydajnym elementom grzewczym o mocy 3000W każdy,
jest w stanie w krótkim czasie usmażyć frytki, mięso, ryby, czy krążki cebulowe. Za utrzymanie temperatury na
właściwym poziomie (50–200C) odpowiadają termostaty regulowany dwoma wygodnymi pokrętłami. Lampki
kontrolne pozwalają na szybkie sprawdzenie, czy olej już się nagrzał.
Frytownicę wyposażono w dwie komory o łącznej pojemności 20 l, które w sumie zmieszczą do 10 l oleju. Dodatkowo na
dnie zbiorników znajduje się tzw. zimna strefa. Dzięki niej resztki smażonych potraw nie przypalają się, co gwarantuje
doskonały smak i jakość dań. Frytkownicę wyposażono także w kraniki odpływowe, który ułatwiają wylanie tłuszczo ze
zbiorników. 
O bezpieczeństwo użytkownika dba system odpowiedzialny za wyłączenie grzałki, gdy jest ona odchylona do tyłu. Ponadto
zamontowano bezpiecznik chroniący przed przegrzaniem urządzenia. 
Wykonanie ze stali nierdzewnej zapewnia, że frytownica jest odporna na uszkodzenia mechaniczne oraz korozję. Stal
jest również bezpieczna dla zdrowia, ponieważ nie wchodzi w reakcję z żywnością. Gumowe nóżki sprawiają, że
urządzenie jest stabilne podczas pracy i nie rysuje powierzchni roboczej.
Do zestawu dołączono koszyki wyposażone w nienagrzewające się rączki, chroniące przed poparzeniem. Kosze można
swobodnie powiesić za specjalnych uchwytach, aby pozwolić smażonym potrawom ociec z nadmiaru tłuszczu.
Frytkownica posiada także pokrywki, które zabezpieczają wnętrze przed zabrudzeniami. Koszyki i pokrywki można myć
w zmywarce.
Cechy produktu: 

- Wydajność - komory o łącznej pojemność 20 l i element grzewczy o mocy 3000W każdy,
- Odpowiednia temperatura smażenia - termostaty umożliwiające wybór temperatury w zakresie od 50 do 200C,
- Wysoka jakość potraw - zimna strefa chroni przed przypaleniem,
- Wytrzymałość - wykonanie ze stali nierdzewnej,
- Higiena - mozliwość mycia koszy i pokrywek w zmywarce.

Parametry techniczne:

- Model - RCEF 10DB
- Nr katalogowy - 10011144
- Stan artykułu - Nowy
- Materiał - Stal nierdzewna
- Napięcie / częstotliwość - 230 V / 50 Hz
- Moc - 2 x 3000 W
- Wymiary kosza - 22 x 20 x 10 cm
- Wymiary zbiornika - 21,5 x 30 x 18,5 cm
- Maks. pojemność zbiornika - 2 x 10 l
- Ilość oleju - 2 x 5 l
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- Zakres temperatury - 50–200C
- Wymiary (DxSxW) - 57 x 63,5 x 35 cm
- Waga - 15,75 kg
- Wymiary wysyłki (DxSxW) - 63,5 x 54 x 42 cm
- Waga wysyłki - 18 kg

W zestawie: 

- Frytownica
- Kosz z rączką - 2 szt.
- Pokrywka - 2 szt.
- Instrukcja PL
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