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Miesiarka spiralna planetarna do
piekarni i cukierni ze stałą dzieżą
400V 1500W 48L

Cena 10 110,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy 226476

Kod producenta 226476

Kod EAN 8711369226476

Sku 1006032

Opis produktu
Numer producenta: 226476
Miesiarka spiralna planetarna przeznaczona jest do mieszania produktów żywnościowych, zarówno gęstych jak i
kremowych. Urządzenie wyposażone jest w silnik, stałą głowicę  oraz stałą dzieżę, nóż zgarniający i spiralę wykonane ze stali
nierdzewnej. Dzieża oraz spirala poruszają się w prawo. 
Cechy produktu:– Idealne dla pizzerii, cukierni, piekarni– Obudowa z wysokiej jakości stali lakierowanej na biało– Dzieża,
pokrywa bezpieczeństwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10– Mikrowyłącznik pokrywy bezpieczeństwa– Cicha praca przekładni
olejowej– Wbudowany timer– 4 kółka, w tym 2 z hamulcami– Stała głowica i dzieża
Parametry:– Wym. dzierży: Ø450x(H)300mm– wydajność: 128kg– wsad (kg): 42– kM: 2– wymiary: 480x805x(H)825mm–
pojemność: 48l– moc: 1500W– napięcie: 400V– waga: 97,4kg
W zestawie:– Miesiarka spiralna planetarna– instrukcja PL 
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