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Urzadzenie do wolnhego gotowania
Sous Vide GN2/3 400W - Hendi
225264

Cena 1 260,61 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 225264

Kod producenta 225264

Kod EAN 8711369225264
Sku 1003197

Opis produktu

Numer producenta: 225264

Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach SOUS-VIDE to oszczednos¢ naktadu pracy oraz zachowane wartosci
odzywcze potraw. Sous vide ogranicza kurczenie sie zywnosci, ktéra dzieki temu jest bardziej soczysta. Podczas gotowania
potrawy sg pasteryzowane, zwigzku z czym dtuzej zachowaja przydatnos¢ do spozycia. Niewatpliwg zaleta prezentowanego
urzadzenia jest precyzyjny termostat, co umozliwia tatwe i idealne przygotowanie zywnosci.

Cechy produktu:- Sposéb przygotowywania positkéw, w ktédrym jedzenie jest prézniowo pakowane w worki i gotowane w
odpowiedniej temperaturze w kapieli wodnej,- Idealne do restauracji typu a la carte,- Odpowiednie do przygotowywania
jedzenia poza godzinami najwiekszego ruchu,- Pozwala zachowa¢ statg jakos¢ serwowanych potraw,- Bardzo precyzyjny
termostat z mozliwoscia regulacji temperatury od +35C do +90C z dokfadnoscig co do 0,1C,- Obudowa wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej,- Mozliwos$¢ szczelnego zamkniecia, dzieki pokrywie z uszczelkg silikonowq,- Z uchwytami i kranem
spustowym- W zestawie separator, 4 przektadki ze stali nierdzewnej

Parametry:- dtugos¢: 335mm- szerokos$¢: 363mm- wysokosé: 290mm- pojemnosé: 131- moc: 400W- napiecie: 230V

W zestawie:- urzadzenie do gotowania potraw sous vide- instrukcja PL

Urzadzenie SOUS-VIDE

wygenerowano w programie shopGold


https://www.mactom-trade.com/urzadzenie-do-wolnego-gotowania-sous-vide-gn23-400w-hendi-225264-p-44527.html
https://www.mactom-trade.com/urzadzenie-do-wolnego-gotowania-sous-vide-gn23-400w-hendi-225264-p-44527.html
http://www.tcpdf.org

